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Antipasti
Antipasto di Terra AG	 19,70

Prosciutto crudo, scharfe Salami, Oliven, Parmesan, Bruschetta	
Prosciutto crudo, spicy salami, olives, parmesan cheese, bruschetta

Antipasto di Verdure 	 16,50

Zucchini, Melanzani, Paprika, getrocknete Tomaten, Artischocken, Bruschetta 	
Zucchini, eggplant, pepper, dryed tomatoes, artichokes, bruschetta

Carpaccio CGM	 16,90

Hauchdünnes Rinderfilet, Rucola, Parmigiano, Carpaccio-Dressing, Brot
Extra thin slices of beef fillet, rocket, parmesan cheese, carpaccio dressing, bread

Caprese G	 12,90

Büffelmozzarella, Tomate, Basilikum, Extra Vergine Olivenöl
Buffalo Mozzarella, tomatoes, basil, extra vergine olive oil

Bruschetta al pomodoro A	 7,90

Zwei Stück hausgemachtes Brot mit marinierten Tomaten, Knoblauch und Basilikum
Two slices of housemade bread with marinated tomatoes, garlic and basil

Pizza Pane A mit Knoblauch oder Rosmarin	 4,90

Pizza bread with garlic or rosemary

Zuppe
Zuppa al pomodoro tomato soup	 7,90

Minestrone vegetable soup	 8,70

Insalate
Insalata Cesare Lil’Italy AGDM	 12,50

Gemischte Salate, Rucola, Radicchio, Tomate, Croûtons, Grana
Mix of lettuce, rocket, radicchio, tomato, croûtons, grana cheese

• mit Landhendl-Brust | with chickenbreast AGDM	 17,90

• mit Thunfisch | with  tuna AGDM	 17,90

• mit gegrillten Garnelen | with prawns ABGDM	 19,90

Insalata Mista M mixed salad	 8,90

Insalata Rucola e Pomodoro M 	 7,90

Beilagensalat  	 4,90

Grüner- oder Kartoffelsalat

BIEREMPFEHLUNG
RECOMMENDATION

Allergeninformationen gemäß Codex-Empfehlungen
Allergy information in accordence with the codex recommendation:

A) glutenhaltiges Getreide, gluten  B) Krebstiere, shellfisch/crusteceans C) Ei, egg  D) Fisch, fish  E) Erdnuss, peanuts  F) Soja, soya  
G) Milch oder Laktose, milk or lactose, H) Schalenfrüchte, edible nuts  L) Sellerie, celeriac 

M) Senf, mustard  N) Sesam, sesame  O) Sulfite, sulfits  P) Lupinen, lupines R) Weichtiere, molluscs
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Edelweiss Weizenbier

Zipfer Pils

Zipfer Pils

Puntigamer Märzen

    

Pizze
mit San Marzano Tomaten | with San Marzano tomatoes und Extra Vergine Olivenöl | and extra vergine olive oil

Margherita AG 	  VEGETARISCH 11,40 
VEGAN F 12,90

Mozzarella, Basilikum | Mozzarella cheese, basil

Contadina AG	  VEGETARISCH 15,90 
VEGAN F 17,90

Mozzarella, Champignons, Melanzani, Oliven, Basilikum | Mozzarella, mushrooms, aubergines, olives, basil

Quattro Pomodori AG 	  VEGETARISCH 15,90 
VEGAN F 17,90

Mozzarella, gelbe Tomaten, getrocknete Tomaten, Cherrytomaten, Knoblauch 
Yellow tomatoes, dried tomatoes, cherry tomatoes, garlic

Cardinale AG 	 15,40

Mozzarella, Prosciutto Cotto, Basilikum | Mozzarella, prosciutto cotto, basil

Calabria AG	 15,90

Mozzarella, scharfe oder Napoli-Salami, Basilikum | Mozzarella, spicy salami or salami Napoli, basil

Vegetariana AG 	  VEGETARISCH 15,90 
VEGAN F 17,90

Mozzarella, Melanzani, Paprika, Zucchini | mozzarella, eggplant, pepper, zucchini

Quattro Stagioni AG	 17,90

Mozzarella, Prosciutto Cotto, Salami, Artischocken, Champignons 
Mozzarella, Prosciutto cotto, salami, artichokes, mushrooms

Tonno ADG	 15,40

Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Basilikum | Mozzarella, tuna, onions, basil

Pollo AG	 17,90

Mozzarella, Huhn, Rucola, Tomaten, Parmesan | Mozzarella, chicken, rocket, tomatoes, parmesan

Primavera AG	 18,90

Büffelmozzarella, Rucola, Prosciutto crudo, Kirschtomaten, Basilikum
Buffallo mozzarella, rocket, Prosciutto crudo, cherry tomatoes, basil

Lil’Italy ACGM	 19,90

Büffelmozzarella, Rinder-Carpaccio, Rucola, Parmesan, Basilikum
Buffallo mozzarella, beef carpaccio, rocket, Parmesan cheese, basil

Calzone Montanara AG	 15,90

Mozzarella, Ricotta, Salami, Basilikum | mozzarella, ricotta, salami, basil

Calzone Due Sapori AG	 16,40

Mozzarella, Ricotta, Champigons, Prosciutto cotto, Basilikum
Mozzarella, ricotta, mushrooms, Prosciutto cotto, basil

Quattro Formaggi bianca AG VEGETARISCH	 15,90

Mozzarella, Pecorino Romano, Gorgonzola, Parmigiano, Basilikum
Mozzarella, pecorino romano, gorgonzola, parmigiano, basil

Deliziosa bianca AG 	 18,90

Mozzarella, Ricotta, Mortadella, gehackte Pistazien
Mozzarella, ricotta, mortadella, chopped pistachios

Prosciutto crudo oder Cotto	 4,50

Mortadella	 4,50

Salami / Salame piccante	 4,50

Sardellen D oder Thunfisch D	 3,50

Büffelmozzarella G	 4,50

Rucola	 2,50

Artischocken	 3,50

Mais, Zwiebel oder Oliven	 2,50
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Extras

BIEREMPFEHLUNG
RECOMMENDATION

Schwechater Zwickl

 

Pasta
Penne al Pomodoro A  12,50

San Marzano-Tomatensauce | Sauce from San marzano tomatoes 
auf Wunsch „arrabiata“ | on request „arrabiata“

Spaghetti Carbonara ACG  15,90

Ei, Guanciale, Pecorino Romano | Egg, guanciale, pecorino cheese

Rigatoni Bolognese AG  15,40

Klassisches Rinderragout | beef stew

Tagliatelle con Gamberetti ABH  19,90

Riesengarnelen, Kirschtomaten(creme), Walnüsse & Petersilie
Prawns, dried tomatoes, walnuts, parsley

Tagliatelle alle Vongole ABCH  19,90

Venusmuscheln mit gelben Tomaten und Trüffelöl
Clams, yellow tomatoes, truffled oil

Spaghetti al Pesto AG  15,50

Pesto Genovese (Basilikum, Olivenöl, Parmigiano, Pinienkerne)
Pesto Genovese (basil, olive oil, parmigiano cheese, pine nuts)

Penne con Pollo AG  18,30

Mit Huhn, Champignons und Oberssauce
With chicken, mushrooms and cream

Lasagne della Casa ACG  16,70

Rindfleisch-Lasagne, Béchamelsauce | Beef-Lasagna, Béchamel sauce

Specials
Lil’Italy Burger AEFGLMNO 	 17,50

200 g beef patty im Brioche Bun mit Käse, BBQ-Sauce, Tomate, Zwiebel, Salat
200 g beef patty, brioche bun, cheese,  BBQ-Sauce, tomato, onions, lettuce

Mit Pommes | Served with French fries

Wiener Schnitzel vom Kalb ACGMO	 26,90

Original Viennese Schnitzel - veal
Mit Kartoffelsalat | Served with potato salad

Wiener Schnitzel vom Huhn ACGMO	 19,90

Viennese Schnitzel - chicken
Mit Kartoffelsalat | Served with potato salad

Pommes Frites mit Ketchup	 5,90

French fries with ketchup

Dolci
Hausgemachtes Tiramisù ACG Homemade Tiramisù	 8,50

Panna Cotta G	 8,20
   

mit hausgemachter Erdbeer-Sauce | with homemade Strawberry sauce

Pizza Nutella AGH	 10,90

Süsse Pizza mit Nutella und Walnüssen | Sweet pizza with Nutella and Walnuts

Torte cakes 	 8,50

Pistacchi Pistazientorte ACEGH	

Crema di biscotti Kekscemetorte ACEGH      

Torta di fragole Erdbeertorte ACEGH
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BIEREMPFEHLUNG
RECOMMENDATION

Ketchup oder  Mayonnaise
1,80

Zipfer Pils
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Schwechater Zwickl

 

Aperitivo  O
Prosecco Mionetto Doc Treviso Brut	 0,1 l 6,30 | 0,75 l 37,20

Aperol Spritz Aperol, Soda, Prosecco	 8,90

Campari Spritz Campari, Soda, Prosecco	 8,50

Campari Soda	 8,40

Campari Garibaldi Campari, Orangensaft	 9,70

Italicus Spritz 	 11,50

Italicus Rosolio in Bergamotto, prosecco, olive stick

Very Berry Lillet Rosé, Organics Purple Berry	 9,70

Orange Spritz Campari, Prosecco, Organics Black Orange	 9,70

Hugo Spritz	 8,40

Prosecco, soda water, elder syrup, mint

Weisser Spritzer White wine with sparkling water	 4,50

Kaiser Spritzer White wine, sparkling water, elder syrup	 4,80

Birra A

BIER VOM FASS/DRAFT BEER

Birra Moretti	 0,2 l 4,70 | 0,4 l 5,70

Puntigamer Märzen	 0,3 l 4,80 | 0,5 l 5,90

Zipfer Pils	 0,3 l 4,80 | 0,5 l 5,90

Schwechater Zwickl	 0,3 l 4,80 | 0,5 l 5,90

Edelweiss Weizenbier	  0,3 l 4,80 | 0,5 l 5,90

FLASCHENBIER/BOTTLED BEER

Birra Moretti	 0,33 l 5,10  

Gösser Märzen	 0,5 l 5,50

Gösser Radler	 0,5 l 5,30

Gösser Alkoholfrei	 0,5 l 5,30

Vini O

WEISSWEIN/WHITE WINE

Vino della Casa 	 1/8 l 5,50 | 0,75 l 32,40

Grüner Veltliner, Weingut Hagn, Weinviertel

Pinot Grigio Frexenet DOCG	 1/8 l 6,10 |
 
0,75 l 36,00

Chardonnay Borgo Molino DOC	 1/8 l 6,30 |
  
0,75 l 37,20

ROSÉ/ROSÉ WINE

Vino della Casa 	 1/8 l 5,10 | 0,75 l 29,80

Zweigelt Rosé, Weingut Hagn, Weinviertel

ROTWEIN/RED WINE

Vino della Casa 	 1/8 l 5,20 | 0,75 l 30,60

Zweigelt, Weingut Hagn, Weinviertel

Chianti Frexenet DOCG	 1/8 l 6,30 | 0,75 l 37,20

Primitivo Girolamo mi Manduria DOP	 1/8 l 6,80 | 0,75 l 40,10

Spumanti O

SCHAUMWEIN/SPARKLING WINE

Prosecco Kattus Vino Spumante DOC	 0,1 l 6,30 | 0,75 l 37,20

Champagner Moet & Chandon Brut Impérial	 0,7 l 149,00

KOSTENLOSES WLAN | FREE WIFI: LILITALY

TOILETTEN IM 1. STOCK | TOILET ON THE FIRST FLOOR

PREISE IN EURO INKL. ALLER STEUERN UND ABGABEN – PRICE IN EURO – TIP IS NOT INCLUDED!

    

Non Alcolico
Leitungswasser Water from the tap	 0,5 l 2,20  | 1 l  3,50

Soda Soda water Jugendgetränk	 0,25 l 2,60  | 0,5 l 4,90

Soda Zitrone | Holunder Jugendgetränk	 0,25 l 3,90  | 0,5 l 5,80

Soda water with lemon or elder flower

Coca Cola, Coca Cola Zero | Almdudler | Frucade	 0,33 l 4,50

Eistee Pfirsich | Zitrone - Ice tea peach | lemon	 0,33 l 4,50

Rauch Säfte Orange, Johannisbeere, Marille  Juice: Orange, currant, apricot	 0,2 l 4,50

Apfelsaft naturtrüb naturally cloudy apple juice	 0,25l 4,60

Apfelsaft naturtrüb gespritzt	 0,25l 3,90 | 0,5l 5,90

Naturally cloudy apple juice with sparkling water

Frisch gepresster Orangensaft freshly squeezed orange juice	 1/8l 4,10

Vöslauer Mineralwasser prickelnd | still	 0,33l 4,80 | 0,75l 8,60

Mineral water sparkling or still

Red Bull Classic | Sugarfree | Editions	 0,25l 5,40

Organics	 0,25l 5,60

Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water, Black Orange,  Purple Berry

Caffè
Auf Wunsch auch mit Hafermilch (+ 1,00)

Espresso | Ristretto	 3,50

Espresso Doppio	 5,60

Macchiato	 3,90

Cappuccino 	 5,60

Latte Macchiato	 6,40

Lungo / Americano	 5,10

Heisse Schokolade Hot Chocolate	 6,40

Tè
Sweet Berry, Green Dragon, English Breakfast

Refreshing Mint, Mountain herbs
4,90

Auf Wunsch auch mit Honig (+ 1,00)

Limonate Fatte in Casa
Hausgemachte Limonaden / Homemade lemonades

Ingwer, Minze, Zitrone Ginger, mint, lemon 

Himbeere, Zitrone Raspberry, lemon

0,25 l 4,30 0,5 l 6,10

Digestivi
Austrian Schnaps Williams Birne, Marille	 2cl 5,10

Vodka Absolut	 2cl 5,10

Jägermeister	 2cl 5,10

Averna	 2cl 5,10

Remy Martin	 2cl 5,10

Grappa Nonino	 2cl 5,10

Limoncello	 2cl 5,10

Amaretto	 2cl 5,10

Baileys	 2cl 5,10

Jack Daniels	 2cl 5,10

Rum	 2cl 4,10

PREISE IN EURO INKL. ALLER STEUERN UND ABGABEN – PRICE IN EURO – TIP IS NOT INCLUDED!!!


